Ostermend 2024

Gebackenes Ei serviert auf buntem Frihlingssalat
o) 3597 357 3K, 3
Weissweinschaumsuppe mit frischen Morcheln und Frihlingszwiebeln
o) 3597 357 3K, 3
Schweinsfiletmedaillon gefillt mit Barlauchfrischkase verpackt im
Speckmantel dazu hausgemachter Jus
mit neuen Bratkartoffeln und Frihlingsgemdise
Vegi: Risotto primavera verde - mit Burrata im Knuspermantel

BLABL D

Limettencheesecake im Topfli und frischen Friichten

Men Fr. 78.00 / Meni Vegi Fr. 68.00

Wir wiinschen lhnen ein schones Osterfest ond jetzt scho - en Guete!

Karin Hauenstein-Birchmeier und Michael Hauenstein mit Teamn am Herd und im Service

Fir lhre Agenda:

Muttertag - Sonntag, 12. Mai
Geniessen Sie den Muttertag bei uns! Wir erwarten Sie mit einem ausgewadhlten Muttertags-
meni und einer kleinen Uberraschung. Wir bitten Sie, sich friihzeitig einen Tisch zu reservie-
ren, Danke!



